Al Direttore 

S.C. Igiene Allevamenti e Produzioni  Zootecniche

Azienda USL Valle d’Aosta

Al Direttore 

S.C. Igiene Alimenti di Origine Animale

Azienda USL Valle d’Aosta

Per il tramite

Ufficio Zootecnico

Assessorato Agricoltura e Risorse Naturali

Oggetto: comunicazione preventiva alpeggio bovini da latte.

Il sottoscritto/a  Sig./Sig.ra………………………nato/a il….……………………a……………………, 

residente in Fraz/loc./via………………..………………del Comune di………………………….…….,  

tel……………………… in qualità di conduttore dell’alpeggio denominato………..…………………, 

sito nel Comune di………………………………(…..), di proprietà/avendo stipulato contratto per 

l’utilizzo con decorrenza dal……………scadenza il…………………..

DICHIARA

ﾝ   di non trasformare latte in quanto prodotto per:

ﾝ
autoconsumo   

ﾝ
vendita a caseifici di piano (indicare quale)…………………………………….
    

ﾝ   di trasformare latte presso la casera d’alpeggio ricononosciuta con marchio IT _______ CE con produzione di:

ﾝ
prodotti a base di latte con maturazione superiore a 60 gg. con destinazione del siero all’alimentazione animale.

Non occorre presentare alcuna documentazione relativa ai parametri previsti dall’allegato III sezione IX capitolo I paragrafo III del regolamento CE n. 853/2004 e successive modifiche. 

ﾝ
prodotti a base di latte NON CONFORME con maturazione superiore a 60 gg. e trasformazione del siero da essi derivato in burro, creme e altri prodotti destinati al consumo umano.

Non occorre presentare alcuna documentazione relativa ai parametri previsti dall’allegato III sezione IX capitolo I paragrafo III del regolamento CE n. 853/2004 e successive modifiche. Tuttavia l’azienda deve provvedere al trattamento termico almeno equivalente alla pastorizzazione prima o durante il processo di trasformazione del burro, creme, siero e altri prodotti ottenuti da queste lavorazioni e destinati al consumo umano inserendo tale filiera in autocontrollo e dando evidenza della gestione del CCP temperatura di pastorizzazione.
ﾝ
l’azienda è in grado di pastorizzare: produzione possibile;

ﾝ
l’azienda non è in grado di pastorizzare: è possibile trasformare il latte esclusivamente in formaggi a stagionatura superiore a 60 giorni.

ﾝ
prodotti a base di latte CONFORME con maturazione superiore a 60 gg. e trasformazione del siero da essi derivato in burro, creme e altri prodotti destinati al consumo umano.

Occorre presentare opportuna autocertificazione di ogni titolare di allevamento  monticato dalla quale risulti la CONFORMITA' del latte crudo ai parametri previsti 
dall’allegato III sezione IX capitolo I paragrafo III del regolamento CE n. 853/2004 e 
successive modifiche e ottenuti mediante  media geometrica mobile relativa all'ultimo 
periodo precedente la monticazione. 


ﾝ
latte conforme: produzione possibile;

ﾝ
latte non conforme anche di un solo allevamento: è possibile trasformare il latte esclusivamente in formaggi a stagionatura superiore a 60 giorni  con trattamento termico almeno equivalente alla pastorizzazione prima o durante il processo di trasformazione del burro, creme, siero e altri prodotti ottenuti da queste lavorazioni e destinati al consumo umano.
ﾝ
prodotti a base di latte con maturazione inferiore a 60 gg. sia al latte crudo che pastorizzato (in questa tipologia sono compresi: reblec, primo sale e altri formaggi freschi e comunque a stagionatura inferiore ai 60 giorni, creme da affioramento e burro da creme, altri latticini come lo yogurt)

Occorre presentare opportuna autocertificazione di ogni titolare di allevamento monticato dalla quale risulti la CONFORMITA' del latte crudo ai parametri previsti dall’allegato III sezione IX capitolo I paragrafo III del regolamento CE n. 853/2004 e successive modifiche e ottenuti mediante  media geometrica mobile relativa all'ultimo periodo precedente la monticazione. 


ﾝ
latte conforme: produzione possibile;

ﾝ
latte non conforme anche di un solo allevamento: è possibile trasformare il latte esclusivamente in formaggi a stagionatura superiore a 60 giorni  con trattamento termico almeno equivalente alla pastorizzazione prima o durante il processo di trasformazione del burro, creme, siero e altri prodotti ottenuti da queste lavorazioni e destinati al consumo umano.

Data_________________                                                                  





























Firma__________________________________


