
FONTINA DOP
Prodotto di eccellenza e simbolo di autenticità

e tradizione della Valle d’Aosta

LE MIGLIORI FORME DI
FONTINA DOP ALPEGGIO

SCOPRI 
le cinque aziende 

premiate al 
Concorso Modon d’Or 2025 

per la migliore
FONTINA DOP ALPEGGIO

FONTINA DOP
C’è chi dice che sia la regina dei 
formaggi, di sicuro è il prodotto 
valdostano più conosciuto.

La Fontina DOP è prodotta se-
condo gesti e consuetudini plu-
risecolari, primo fra tutti l’utilizzo 
del latte crudo ed intero di una 
sola mungitura. Un lavoro quindi 
non indifferente, che impegna i 
nostri casari due volte al giorno 
e per parecchie ore... Perché una 
buona Fontina DOP non si im-
provvisa!

Per produrre una forma sono 
necessari cento litri di latte, una 
quantità troppo elevata per una 
stalla di una volta: infatti la Fon-
tina DOP nasce come prodot-
to tipico degli alpeggi, dove da 
sempre si radunano le mandrie di 
diversi proprietari. Ciò permette-
va di raggiungere la quota di latte 
necessaria per la sua produzione. 
La FONTINA DOP ALPEGGIO, 
contiene una elevata percentuale 
di grassi insaturi, ai quali sono at-
tribuite importanti caratteristiche 
nutrizionali.

Per esaltare questo prodotto, 
simbolo di tradizione e autentici-
tà, e per riconoscere al meglio il 
prezioso lavoro degli agricoltori, 
ogni anno l’Assessorato Agricol-
tura e Risorse naturali della Re-
gione autonoma Valle d’Aosta 
organizza il Concorso Modon 
d’Or FONTINA DOP ALPEGGIO, 
finalizzato a valorizzare l’intero 
settore nel conseguimento di tra-
guardi di qualità e di eccellenza.

www.regione.vda.it/agricoltura
www.ao.camcom.it
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CHALET SVIZZERO	
Strada Statale 26 civico 11 - Courmayeur 	

RISTORANTE ARIA	
Vicolo Dolonne 18 - Courmayeur 		

FERNANDELL BRASSERIE RACLETTE
Strada Larzey-Entreves 19/a - Courmayeur 
Avenue du Mont Blanc 21 - Pré-Saint-Didier 

HOTEL RISTORANTE LES GRANGES
Fraz. Les Granges 21 - La Thuile	
	
RISTORANTE LOU RESSIGNON
Rue Mines de Cogne 22 - Cogne 

ERBAVOGLIO 
Via Sant’Anselmo 38 - Aosta

LA BOTTEGACCIA 
Via Sant’Anselmo 90 - Aosta 

PAOLO GRIFFA
AL CAFFÈ NAZIONALE
Piazza Chanoux 9 - Aosta 	

RISTORANTE LA FERME GOURMANDE
Via De Tillier 9/b - Aosta

L’OFFICINA DELLA PIZZA
Viale Piemonte 16 - Saint-Vincent

RISTORANTE OSTERIA LA ROSA BIANCA 
Via Emile Chanoux 78 - Saint-Vincent 

HOTEL AU CHARMANT PETIT LAC
Route Ramey 50 - Champoluc 

RISTORANTE LO BISTROT
Route Ramey 66 - Champoluc 

HOTEL AD GALLIAS
Via Vittorio Emanuele II 5/7 - Bard

HOTEL e RISTORANTI
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COOPERATIVA PRODUTTORI
LATTE E FONTINA
Loc. Croix Noire 9 - Saint-Christophe
Route du Mont Blanc 2 - Pré-Saint-Didier

MARCHÉ VERT NOËL
Mercatini di Natale
Piazza Chanoux - Aosta 

ALTRI PUNTI VENDITA

Le migliori forme di
FONTINA DOP ALPEGGIO

vincitrici del concorso 
Modon d’Or 2025 
sono disponibili qui

HIBOU PRODOTTI VALDOSTANI
Fraz. Bruil 99 - Rhêmes-Notre-Dame

COFRUITS SOC. COOP. 
Loc. Cognein 6 - Saint-Pierre 

LA MAISON DU GOÛT
Rue Mines de Cogne 2 – Cogne 

ERBAVOGLIO 
Via Sant’Anselmo 38 - Aosta

LA BOTTEGACCIA 
Via Sant’Anselmo 90 - Aosta 

SAVEURS DE COGNE
Via Sant’Anselmo 124 - Aosta 

LA CROTTA DI FROMADZO
Fraz. Chez Les Chuc - Valpelline

CERVINIA GOURMET 
Via Guido Rey 34 - Fraz. Breuil-Cervinia - 
Valtournenche 

LA MAISON DES GOURMANDS
Via Roma 81 - Valtournenche 

MACELLERIA BERTHOD 
Via Roma 93 – Valtournenche 

LA BOTTEGA DEL GISA 
Via Emilio Chanoux 100 – Saint-Vincent 

MAISON BERTOLIN
SCRIGNO DEI SAPORI
Loc. Champagnolaz 10 - Arnad 

FROMAGERIE HAUT VAL D’AYAS 
Rue Trois Villages 1 - Brusson 

GASTRONOMIA 4634 MY FOOD
Via Keimnesse 1 - Gressoney-Saint-Jean 
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