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IN VALLE D AOSTA
CHEF AU MARCHE 2025

@ O By
hcl

Mercatino dei prodotti agroalimentari

ore 16.30 accoglienza musicale a cura del M° Carlo Benvenuto

ore 17.30 SHOW COOKING a cura degli chef dell'Unione Cuochi
Valle d’Aosta che realizzeranno piatti di eccellenza
coniprodottidel territorio abbinati ai vini locali
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4  SABATO 26 LUGLIO
PIAZZA DEL MUNICIPIO

Gressoney-Saint-Jean

MERCOLEDI 6 AGOSTO
PIAZZA OBRE PLATZ
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MERCATINO DALLE ORE 10 ALLE 19,30

SHOW COOKING
DANZE DI GUSTO TRA MONTI
E ORIZZONTI D’'ORIENTE

Involtino in foglio di riso con mocetta, Fontina DOP,
mela renetta della Valle d'Aosta e salsa asiatica

Mochi dolci ripieni di Fontina DOP
e mela renetta della Valle d'Aosta,
con polvere di mocetta croccante

chef Giuseppina Serra
CHEF A DOMICILIO - SWEET AND SAVORY BY GIUSY

La Thuile

DOMENICA 3 AGOSTO
AREA COMUNALE
MERCATINO DALLE ORE 10 ALLE 19,30

SHOW COOKING

SUSSURRI DAL PICCOLO SAN BERNARDO:
TRA NATURA E GUSTO

Gyoza fusion con Jambon de Bosses DOP,

caprino e miele

Tartelletta Gourmet con farina di mais valdostana,
crema al caprino, miele millefiori di montagna

e lamponi freschi

chef Giuseppina Serra
CHEF A DOMICILIO - SWEET AND SAVORY BY GIUSY

MERCATINO DALLE ORE 14 ALLE 19,30

SHOW COOKING
VIAGGIO ON THE ROAD DALLA BASSA
VALLE FINO Al PASCOLI WALSER

Pizzetta sfogliata con Toma di Gressoney,
miele millefiori di montagna, paprika affumicata

Terrina di couscous di grano saraceno,
brodo di cavolo nero, gelato al Lard d'Arnad DOP
e mela renetta della Valle d'Aosta

chef Giuseppe Cardullo

ALBERGO ALPENROSE - GRESSONEY-SAINT-JEAN

La Magdeleine

MARTEDI 12 AGOSTO
AREA EVENTI COMUNALE
MERCATINO DALLE ORE 14 ALLE 19,30

SHOW COOKING

GUSTO IN ALTA QUOTA: LA MAGDELEINE
TRA TRADIZIONE E INNOVAZIONE

Polpetta di carne valdostana con salsa al Torrette
Supérieur, fonduta al Fromadzo DOP su cremoso di
patate ed olio aromatizzato al timo

Frittella con cuore morbido di Fromadzo DOP

su mela caramellata e cannella

chef Lorenzo Boccuto
RISTORANTE POUSSET - BREUIL-CERVINIA
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