
Agriturismo le rêve
rue Biolley, 3

courmAyeur

♥ Periodo di attività 
e destinatari

Da ottobre a maggio: il lunedì 
e martedì; le attività sono 
rivolte alle scuole dell’infanzia 
e primaria.

♥ Capacità di accoglienza

Si possono ospitare da un 
minimo di 10 ad un massimo 
di 25 persone.

♥ Contatti

Responsabile della visita in 
azienda: Fiorella Milliery
tel. 0165 842861
cell. 339 6936934
fax: 0165 842861
www.agriturismo.com/lereve
e.mail: lereve@agriturismo.com

♥ Costo

€ 7.00 mezza giornata, attività didattica con degustazione di prodotti aziendali;
7.00 mezza giornata, attività didattica e il laboratorio “formaggi della Valdigne”;

€ 15,00 giornata intera, attività didattica, degustazione di prodotti aziendali, un laboratorio a scelta 
tra “dal latte al formaggio” e “formaggi della Valdigne”.

♥ Come raggiungere l’azienda
L’azienda è raggiungibile con il pullman e dispone di ampio parcheggio. Dal centro di Courmayeur 
seguire le indicazioni per Plan Gorret e per l’agriturismo.

♥ desCrizione azienda

L’ azienda agricola, di tipo familiare, è situata 
ai piedi del massiccio del Monte Bianco in 

uno scenario che sa bene conciliare la presenza 
dell’uomo con la natura. L’azienda è circondata 
da prati e bosco e da sempre è dedita all’alleva-
mento di capre, circa 90 capi di razza camosciata 
delle alpi per la produzione di latte che viene con-
ferito presso il caseificio della zona e trasformato 
in formaggi. In azienda vengono inoltre allevati 
cavalli e, per la produzione di carne e lana, vitelli 
e pecore; adiacenti alla struttura si estendono gli 
orti e il lamponeto, per la produzione di succhi di 
frutta e marmellate confezionati dalle padrone di casa ed utilizzati in agriturismo.

♥ attività didattiChe ProPoste
la storia dell’allevamento caprino in Valle d’Aosta;1. 
l’azienda agricola e il territorio circostante: vi-2. 
sita alla stalla, illustrazione del ciclo vitale e 
dell’alimentazione degli animali nelle diverse 
fasce di età;
le proprietà e la trasformazione del latte capri-3. 
no: confronto con il latte vaccino; differenza tra 
le varie tecniche di lavorazione del latte (casa-
linga, artigianale e industriale);
il laboratorio di trasformazione dal latte al for-4. 
maggio;
il laboratorio “formaggi della Valdigne” (degu-5. 
stazione guidata).
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♥ sPazi

I bambini possono usufruire delle strutture 
dell’agriturismo (saletta interna, bagni e 

prato esterno) per pranzare al sacco e per 
svolgere le attività didattiche.

♥ obiettivi della visita
apprendere nozioni sull’allevamento delle•	
capre (gestione, alimentazione, selezione, 
ri produzione e mungitura);
imparare il rispetto per gli animali;•	
apprendere il ciclo di trasformazione del •	
lat te in formaggi;
conoscere l’ambiente e il territorio monta-•	
no;
capire l’importanza socio-culturale dell’agri-•	
coltura e delle persone impegnate nel mon-
do rurale.

Fattoria didattica


