
  Scopri i sapori 
della Valle d’Aosta

13a EDIZIONE

Domenica 9 ottobre 2016 | BARD | Valle d’Aosta
Dalle ore 9.30 alle ore 18.00 - Ingresso gratuito

MAPPA DEL MARCHÉ

INFO
Assessorato Agricoltura
e Risorse naturali
Tel. +39 0165 275215
agricoltura@regione.vda.it
www.regione.vda.it/agricoltura

Associazione
Forte di Bard
Tel. +39 0125 833811
info@fortedibard.it
www.fortedibard.it

Comune di Bard
Tel. +39 0125 803134
info@comune.bard.ao.it
www.comune.bard.ao.it

Chambre valdôtaine
Tel. +39 0165 573001
info@ao.camcom.it
www.ao.camcom.it

AOSTA

SS 26

Libreria del Marché

Info Point
del Forte di Bard

Punto Informazioni,
ritiro Buoni Prodotti

Punto Informazioni,
Conoscere l’Europa

Ristorante

Bar

Servizi

Ascensore panoramico

Biglietteria del Forte 

Scuderie 

Museo delle Alpi

Passage du Fort

Area mercato

Casa Challant
Dalla mungitura al formaggio

Percorso pedonale

Percorso con ascensori

La Cuisine du Marché

Casa Nicole
Biodiversità in Valle d’Aosta

carico/scarico 
navette

Borgo

Mostre 

Forte 
di Bard

TORINO

96 PRODUTTORI 
per GUSTARE

la migliore selezione
di PRODOTTI 

DEL TERRITORIO

BUONO PRODOTTI
del valore di 10 EURO  
ogni 50 euro di spesa  

effettuata presso  
gli espositori del 

Marché 

PERCORSI DI 
EDUCAZIONE 
ALIMENTARE

ANIMAZIONI 
ITINERANTI

SHOW COOKING

Mercato dell’enogastronomia valdostana

Parcheggi e servizio navetta
In uscita dai caselli autostradali di Pont-Saint-Martin e Verrès seguire le 
indicazioni verso le aree di sosta lungo la statale 26 collegate al Marché 
con servizio di navetta gratuito. Parcheggi nei comuni di Pont-Saint-Martin, 
Donnas e Bard. Nel comune di Hône a disposizione aree parcheggio da cui 
sarà possibile raggiungere l’evento a piedi. 

Aree camper a Hône 
Hône, in località Le Raffòr, a pagamento. Non servito da navetta

PARTNER del MARCHÉ

Comune di Bard
Commune de Bard

UN’OCCASIONE PER VISITARE il  FORTE DI BARD, 
i Musei, le Prigioni  e le esposizioni Marc Chagall - La Vie, 
Elliott Erwitt Retrospective, Avengers: Age of Ultron 

e l’incantevole  BORGO MEDIEVALE



PROGRAMMA

Ore 9.30 
Apertura della  
mostra-mercato
Degustazione e vendita dei migliori 
prodotti enogastronomici tradizio-
nali della Valle d’Aosta: dai formag-
gi ai salumi, dalle 
carni ai vini, dai 
mieli alle varietà 
di frutta e dolci. 
L’elenco completo 
dei 96 espositori 
del Marché è sca-
ricabile tramite  
QR Code o sul sito della Regione 
www.regione.vda.it/agricoltura.

Sapori valdostani  
offerti dalla Chambre
I visitatori possono usufruire di un 
Buono Prodotti del valore di 10 
euro ogni 50 euro di spesa effettua-
ta presso i produttori del Marché, 

completando l’apposita 
Tessera Punti in distri-
buzione presso le stesse 
aziende espositrici ade-
renti all’iniziativa. 

“Valle d’Aosta, 
itinerario Biodiversità”
La Valle d’Aosta, nonostante le ri-
dotte dimensioni, ospita un’incre-
dibile varietà di specie animali e ve-
getali. Questa elevata biodiversità è 

frutto sicuramente di eventi naturali, 
della successione di diverse fasce al-
titudinali e di un clima particolare, 
ma anche della presenza dell’uomo, 
che è riuscito a plasmare il territorio 
attraverso pratiche agricole in equi-
librio con l’ecosistema, l’allevamento 
di razze rustiche e la coltivazione di 
specie e varietà vegetali adeguate 
all’ambiente. L’intervento umano ha 
aumentato la diversità, grazie alla 
messa in coltura di superfici bosca-
te, al modellamento dei versanti e 
all’applicazione di tecniche colturali 
diversificate. 
All’ingresso del borgo, uno spazio in 
collaborazione tra l’Institut Agrico-
le Régional e la struttura regionale 
Aree protette accompagnerà gli 
ospiti in un immaginario “Itinerario 
della Biodiversità” alla scoperta di 
questa straordinaria piccola realtà 
alpina, delle sue ricchezze naturali, 
dei parchi e siti di protezione, dei 
progetti di ricerca e di produzioni 
tipiche uniche al mondo.

Valle d’Aosta, biodiversità 
ma anche grande varietà 
linguistica
A Maison Nicole e Maison Challant, il 
Guichet linguistique dell’Assessorato 
Istruzione e Cultura proporrà un viag-
gio attraverso il particolarismo lingui-
stico nell’agricoltura della Valle d’Ao-
sta: gli antichi saperi sulle produzioni 
casearie e vitivinicole e sulle moltepli-
ci varietà di piante da frutto saranno 
descritti attraverso le più svariate e 
curiose espressioni francoprovenzali 
in uso un tempo e talvolta ancora ai 
giorni nostri, tra immagini d’archivio, 
oggetti, ricette e percorsi del gusto.

Animazioni per bambini, 
musica e spettacoli 
nel corso della giornata con: gli 
artisti della Scuola di Cirko Ver-
tigo di Torino, il gruppo musicale 
Esprit Follet, il musicista Alex 
Danna e l’attore circense Manuel 
Bruttomesso.

Conoscere l’Europa
Il Centro Europe Direct Vallée  
d’Aoste sarà presente al Punto 
Informativo all’ingresso del Bor-
go per far conoscere al pubblico 
l’Unione europea, gli eventi orga-
nizzati in Valle d’Aosta dal Cen-
tro, i progetti finanziati coi Fondi 
europei e tanto altro ancora. 

La Bassa via della Valle 
d’Aosta: alla scoperta  
di un nuovo itinerario
Stand di presentazione in ante-
prima di alcuni tratti del percorso 
denominato “Bassa via”: appro-
fondimenti culturali, curiosità e 
eccellenze enogastronomiche del 
territorio.

A cura dell’Assessorato al Turismo, 
sport, commercio e trasporti della 
Regione Autonoma Valle d’Aosta.

Cosa fare al Forte 
Il Forte di Bard è aperto dalle ore 
10.00 alle 19.00. All’interno sono 
visitabili il Museo delle Alpi, le Pri-
gioni e le esposizioni Marc Chagall 
- La Vie, Elliott Erwitt Retrospective, 
Avengers: Age of Ultron - The exhibit, 
Marco Del Re - Madri Italiane e la 
mostra dedicata agli artigiani pre-
miati alla 63esima Mostra-concor-
so dell’artigianato valdostano.

La libreria del Marché 
In piazza di Gola del Forte, uno spa-
zio dove consultare e acquistare le 
pubblicazioni dedicate alla cucina 
e ai sapori della Valle d’Aosta. 

Ore 11.30 - 13.30 - 15.30
La Cuisine du Marché
La carne valdostana sarà prota-
gonista del Cooking show curato 
dalla Fondazione per la Forma-
zione Professionale e Turistica 
di Châtillon. I giovani chef prepa-
reranno piatti e degustazioni su 
diversi tipi di carne valdostana 
cucinata su pietre locali.

Ore 12.00 	
Apertura punti ristoro 

Ore 18.00
Chiusura del mercato  
e delle animazioni

Scopri i sapori 
della Valle d’Aosta


